Schwarzwildbraten

Kiirbis Rahmsiippchen_ Leckerer Wildschweinbraten mit
mit Ingwer, Knoblauch und Wﬂdpreiselbeersauce und in Zimt und
Chili, Sahnehaube 6,90 & Zucker glasierten Zwetschgen dazu

Rosenkohl und Kartoffelknodel 24,90 €

Jagers Dinner fiir 4 Personen

Wildbret- Platte mit drei versch. Spezialititen und

dazugeh('jrigen Saucen, serviert mit Rosenkohl, Rotkohl, idealer Begleiter zum Wild

Dornfelder
halbtrocken

anregend, elegant

Glas 0.2 6.40 €

Kartoffelknédel und Kroketten 109,90 €

Wildroulade Wilderergulasch
Rotkohlroulade mit Wildfleischfiillung an vom Hirsch und Wildschwein mit
Specksauce und Salzkartoffeln Waldpilzen in Rahmsauce dazu reichen
22.90 € wir Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten

Hirschbraten aus der Keule 24,90 €

mit Pfifferlingen in Wacholdersauce Entenkeule aus dem Schmortopf
Rotkohl und Rotweinbirne mit mit frischen Paprika, Zuccini, getr. Tomaten,

Preiselbeeren gefiillt, dazu servierer Aubergine, Champignons, Zwiebeln und

wir Kartoffelkroketten 2590 €  Knoblauch dazu reichen wir Berner Réstinchen

22,90 €

Unser Spitsommer Dessert

Selbsteingelegte Cognacplaumen mit Vanilleeis

Zimt und Zucker, Schokosauce und Sahne 8,90 € N

Fiir
Umbestellung auf
Bratkartoffeln
berechnen wir



