Waldwirtschaft

Alter Ranal

Wethnachtsbutte

Niedersdichsische Hochzeitssuppe
mit Streifen vom frischen Gemiise, Fleischbillchen und Eierstich,
wird vorab von uns am Tisch serviert
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Gebackenes Seeteufelfilet auf mediterranem Gemiise
Aubergine, Zucchini, Paprika, rote Zwiebeln, Mdhren, Oliven Peperoni

Wildgoulasch vom Hirsch und Wildschwein mit Pfifferlingen in Wachholderrahmsauce
Entenkeule und Gdnsebrust an eigener Sauce mit Apfelrotkohl
Bregenwurst und Kasselernacken auf deftigem Griinkohl

Rinderbraten mit Speck, Zwiebeln und Gewiirzgurke gefiillt an kriftiger
Schwarzbrotsauce mit Speck

Rosenkohl — Apfelrotkohl — Mischgemiise - Griinkohl
Kartoffelgratin — Kroketten — Berner Rostinchen, Kartoffelklofe
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Fischplatte mit mariniertem Fisch, gerducherten Forellenfilets, Makrele,
Lachs, Lachsforelle, Matjesvariationen und Garnelen.
Anti Pasti Platte mit Paprika, Zucchini, Aubergine, Zwiebeln, Peperoni, Champignons,
Oliven, Knoblauch und Jalapenos
Tomaten Mozzarella Platte mit frischem Basilikum und extra nativem Olivensl
Gefliigelplatte kalte Ginse- und Enten- und Hihnchenbrust mit Wildpreiselbeeren und
Johannisbeergelee
Schwarzwaldschinken auf Melonenschiffchen
Pikante Mettbdllchen mit Oliven und Peperoni
Carpaccio vom Rinderfilet, mit geriecbenem Parmesankise, Rucola
Grofse Kdseplatte mit verschiedene Weich- und Hartkésesorten vom Rindvieh,
Ziege und Schaf mit Weintrauben und Physalis
Brotkorb mit Brotchen, Baguette und verschiedenen Brotsorten
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Bratapfel — Schichtdessert
Spaghetti- Eis- Dessert mit piirierten Erdbeeren und weiller Schokolade
Mousse au Chocolat mit karamellisierten Pflaumen
Gotterspeise mit Vanillesauce

Mittags am 25.12 und 26.12.2024 49,90 Euro p.Pers




